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PLanche de ribs laqués à la bière ...............40,00€
Plat-de-côtes de cochon Maison Garcia laqué à la réduction 
de bière & miel, pommes de terre grenaille

de 18h à 23h

 S H A R E  F O O D 

Frites .........................................................5,00€
Assaisonnées façon Bièrothèque

Cheese’n fries ............................................. 7,50€
Frites, sauce Bièrothèque, chips de jambon et oignons frits

Frites de patates douces..............................5,50€
Tout simplement délicieuses

Nachos ........................................................ 7,50€
Chips de tortilla, guacamole et oignon frit

Chicken crispy .............................................9,00€
Tenders de poulet panés, sauce BBQ

Croquettes chorizo .....................................8,50€
Accompagnées de coulis de piquillos et salade verte

Camembert rôti .........................................12,00€
Camembert rôti à l’ail dans une feuille de brick, toasts à l’ail

Tataki de bœuf...........................................12,50€
Émincé de boeuf snacké, marinade exotique, graines 
de sésame blanc

Tempura de légumes .................................... 7,00€
Légumes croquants du moment, panure à la bière

Planche charcuterie .................................20,00€
Charcuterie Maison Garcia, cornichons, beurre 
et salade assaisonnée

Planche de fromages .................................19,50€
Bethmale, Fourme d’Ambert, Comté, cabécou, beurre, fruits 
secs et salade assaisonée

Planche mixte disponible à toute heure .........................25,00€
Charcuterie Maison Garcia, Bethmale, Fourme d’Ambert, 
Comté, cabécou, cornichons, beurre et salade assaisonnée

Planche mixte XXL .....................................70,00€
Conseillée pour 4

 TA S T Y  F O O D 

Salade césar .............................................14,50€
Aiguillettes de poulet pané, salade romaine, sauce césar, 
tomate séchée, œuf mollet, croûtons et Grana Padano

Fish and chips ............................................14,50€ 
Accompagné de frites et salade verte, sauce tartare

Poutine bœuf ............................................. 17,50€ 
Frites, frites de patates douces, boeuf émincé, sauce cheddar 
au whisky, chips de jambon et oignons frits

Poutine poulet ..........................................14,00€ 
Frites, frites de patates douces, aiguillettes de poulet, 
sauce cheddar au whisky, chips de jambon et oignons frits

Poutine montagnarde ................................15,00€
Frites, frites de patates douces, lardons à la bière, fromage à 
raclette, sauce Bièrothèque, chips de jambon et oignons frits

Smash .......................................................13,50€
Bun’s brioché, steak de bœuf de 150 gr smashé, sauce cocktail, 
tranche de cheddar, tomate séchée, salade romaine et frites

Chicken .....................................................15,50€
Buns brioché, sauce tartare, aiguillettes de poulet pané, 
tranche de cheddar, tomate séchée, salade romaine et frites

Pulled Duck ..............................................18,50€ 
Bun’s noir, steak de canard, sauce bethmale, röstis 
de pommes de terre, roquette, compotée d’oignon, 
tomate séchée et frites

Raclette ...................................................18,00€ 
Buns noir, steak haché de 150gr, fromage à raclette, bacon 
grillé, tomate séchée, salade romaine et frites

Végévor ....................................................13,00€
Buns brioché, pesto, rösti de légumes, coulis de betterave, 
tomate séchée, salade romaine et frites
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 L A M B I C 

Druif Muscat Bleu - n°47 - 19/20
8% - 3 Fonteinen, Belgique 49,00€

Notes vineuses, funky, complexes pour un très bel équilibre en 
bouche, sans oublier compléxité et grosse buvabilité !

Vigneronne
6,5% - Cantillon, Belgique 28,00€

Bière délicate et fine, vineuse et d’un superbe équilibre. 

Iris
6,5% - Cantillon, Belgique 26,00€

Assemblage de houblon suranné et de houblon frais, bière 
atypique dans la gamme Cantillon, plus maltée, florale, avec de 
beaux amers et un merveilleux équililbre. 

Cuvée Saint Gilloise
5,5% - Cantillon, Belgique 24,20€

La bière hommage au club de foot Royale Union 
Saint-Gilloise, qu’on aimerait toutes et tous boire 
partout, magnifique équilibre entre acidité et amertume. 

75cl

 S TO U T 

Maple Barrel stout
IS Bourbon BA - 10,5% - Central Waters, US 48,00€

Notes de sirop d’érable, de noisette, de cacao, de café. 
Gourmand et long à souhait.

Hawaian Speedway Stout
Double Coffee Stout - 12% - Alesmith, US 50,00€

Notes de caramel, de noisette, de cacao, le tout adouci par la 
vanille et la coco. Texture et équilibre parfaits, long, long, long 

65cl

75cl

 W I L D  A L E 

The Law of Winter
6% - De Garde, US 37,50€

Bière originale, acidulée, bien épicée, relevée et d’une  
grande fraîcheur. 

Ivy
6% - De Garde, US 37,50€

Une bière aux notes funky, sauvages, boisées, 
une jolie acidité, et une finale sur de beaux amers.

75cl

 AU T R E 

Melancholia
Cidre/Poiré - 7,5% - Antidoot, Belgique 48,00€

Blend très fin, gourmand et acidulé, avec de beaux amers. 

Abbaye Saint Bon-Chien, 2018 Bordo Casks
Sour - 11% - BFM, Suisse 30,00€

Notes cacaotées, maltées, fruitées, acidité acétique, 
touches boisées. Complexe et étonnant. Magnifique !  

75cl

 S P O N TA N É E 

Vendange Abricot 2021
6,5% - Ammonite, France 32,00€

Très belle restitution du fruit, sa chair, sa peau. 
Juteux, précis et gourmand. 

Vendange Framboise 2021
6,5% - Ammonite, France 32,00€

Sauvage, piquante, vineuse, fruitée et florale. 

L’Illuminé (Persik/Nectarine)
6,5% - Antidoot, Belgique 48,00€

Bière acidulée et funky aux douces notes de fruits à noyaux. 

Gorsem/Framboos
6,5% - Antidoot, Belgique 48,00€

Précision et netteté du fruit, équilibre absolu, c’est magnifique. 

L’Ambigu (Alsace)
Grape Ale - 8,5% - Antidoot, Belgique 48,00€

Belle aromatique des cépages alsaciens, équilibre 
et précision incroyables. 

Vinifera I Pinot Gris Henri Klee
Grape Ale - 6,5% - Ammonite, France 36,00€

Bière spontanée acidulée, vineuse et fruitée.  

Vinifera III Chardonnay
Grape Ale - 6,5% - Ammonite, France 36,00€

Bière spontanée acidulée, vineuse, citronnée 
et légèrement miellée. 

Vinifera VI Gamay
Grape Ale - 6,2% - Ammonite, France 36,00€

Bière spontanée, notes de fruits et baies rouges, 
légèrement tannique.

75cl
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PLANCHE
GAMBRINUS 70,00€

UN MIX DE SAVEURS 
À PARTAGER

JEAN SANS 
PEUR
CONSEILLÉ
POUR 6 SOIT
16,50€/PERSONNE

TEMPURAS DE LÉGUMES, 
TENDERS DE POULET, NACHOS, 
CROQUETTES VEGGIE, 
CROQUETTES CHORIZO, 
TATAKI DE BOEUF, CHEESE & 
FRIES, CAMEMBERT RÔTI À L’AIL

99,00€

Burger 
geant

ARROW 
SMASH 
BURGER

6 SMASH BURGERS 
SERVIS SUR PIQUE, 

SAUCE CHEDDAR 
ET FRITES

grandiose75,00€ 4
5

c
m
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 B L AN C  S EC 

Domaine de la Tourlaudière, Chardonnay
Muscadet Sèvre & Maine, Nature  5,00€ / 28,00€

Vin vif, fruité, sec, belle tension. 

Domaine La Calmette, Résurgence
Cahors, Biodynamie  65,00€

Vin de France, noual / sauvignon / chenin / sylvaner. 
Vin d’une aromatique et d’une complexité folles : 
fleurs blanches, fruits blancs, épices

Domaine Sot de l’ange, chenin
Vallée de la Loire, Biodynamie 7,00€ / 39,00€

Touraine-Azay-le-Rideau, c’est un blanc fruité, mûr, généreux 
mais vif.

 B L AN C  D O UX 

Domaine de labarthe, gaillac
Sud-Ouest, Bio  6,00€ / 34,00€

Gaillac doux, mauzac, vin doux, sucré, fruité, mentholé et mûr.

domaine Plaisance penavayre, maëlle
Sud-Ouest, Biodynamie   6,50€ / 35,00€

Vin de France, semillon, moelleux, fruité, gourmand et équilibré

 RO S É 

Souvenir du var 
Provence, Raisonnée  6,00€ / 34,00€

IGP VAR, grenache / cinsault, rosé fin, fruité, sec et précis. 

 VIN  O R AN G E 

Domaine scarlata, Carré de lune
Languedoc, Nature  35,00€

Légère Macération qui donne cette belle teinte légèrement oran-
gée. Vin du sud, rond, mais non dénué de vivacité : des notes de 
fruits mûrs et de beaux amers en finale.

 RO U G E 

Domaine Un coin sur terre, syrabelle 
Languedoc, Nature   5,50€ / 30,00€

Vin de France, syrah / grenache / mourvedre, fruité, 
croquant et frais

Domaine V Peyres, impeccable
Sud-Ouest, Biodynamie  5,00€ / 28,00€

Vin de France, gamay / merlot / syrah, rouge de Gaillac plein de 
fruits, très souple, frais et juteux.

Domaine Labranche-Laffont 
Madiran,  Biodynamie 6,00€ / 34,00€

Beaucoup de finesse, de concentration et de gourmandise  
pour ce Madiran. Très bel équilibre.

 CHAM PAG N E 

lallier 
Champagne, Brut 85,00€

Chardonnay / pinot noir, notes d’agrumes, de fruits blancs 
et de brioche, bulles fines, bouche fraîche, intense et fruitée.

Sandrin, À Travers Celles 
Champagne, Biodynamie, Extra Brut 105€

Pinot noir / pinot blanc, fruité , floral, touches salines en bouche, 
complexité, gourmandise, précision et équilibre sont au ren-
dez-vous !

12cl / 75cl

12cl / 75cl

12cl / 75cl

75cl

12cl / 75cl

75cl
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 C O C K TA I L S 

Mojito 16cl

Classique ..............................................................9,50€

Rhum Plantation 3 stars *** cassonnade, menthe fraiche, 
citron vert, eau gazeuse

Mangue, passion, fraise, framboise ...........................10,50€

spritz 24cl ....................................................9,00€
Select aperitivo, Prosecco, eau gazeuse

Cosmopolitan 15cl .......................................10,00€
Vodka, triple sec, jus de cranberry, jus de citron

Gin tonic 24cl ..............................................12,00€
Belle complexité aromatique

Sex on the beach 22cl ...................................10,00€
Vodka, crème de pêche, jus de cranberry, jus d’ananas

Moscow mule 14cl ........................................10,00€
Vodka, jus de citron vert, citron vert, ginger beer

London mule 14cl .........................................11,00€
Gin, jus de citron vert, citron vert, ginger beer

Jamaïcan mule 14cl ......................................11,00€
Rhum Plantation 5 ans, jus de citron vert, citron vert, 
ginger beer

Cuba libre 18cl ..............................................9,00€
Rhum Plantation 3 stars ***, jus de citron vert, euskola

ti punch 8cl ..................................................9,00€
Rhum, cassonnade, jus de citron vert

 S O F T S 

Euskola / Euskola zéro 33cl ..........................4,40€

Fritz 33cl ......................................................4,40€
Orange ou Rhubarbe

Jus de fruits Artisanal & bio 20cl ..........................4,40€
Pressoir Pays-Basque 
Pomme, Orange, Ananas, Multifruits, ACE

Tonic Artisanal & bio 20cl .....................................4,40€
Hysope 
Classique, concombre, ginger beer ou sureau

Jus pressé 20cl ..............................................3,20€
Orange ou Citron

Thé glacé Artisanal & bio 33cl ..............................4,40€
Arima 
Thé noir pêche ou thé vert menthe

Thé glacé Maison 33cl ....................................5,00€

limonade ogeu 25cL ........................................4,40€

Eau Ogeu gazeuse 33cl/1L .......................4,00€ / 6,00€

eau Ogeu plate 33cl/1L ..........................4,00€ / 6,00€

Sirop à l’eau 22cl ...........................................3,00€

Diabolo 22cl ..................................................3,50€

 M O C K TA I L S 

Shirley Temple 24CL ....................................... 7,00€
Sirop de cerise Monin, ginger beer Hysope, limonade Ogeu

White Carribean 24cl ..................................... 7,00€
Purée de mangue, purée de coco, lait, jus d’ananas, thé vert

Virgin mojito 16cl .......................................... 7,00€
Menthe fraiche, cassonade, citron vert, eau gazeuse

Cocktail du moment
Installe-toi, détends-toi et laisse nos experts en mixologie te 
surprendre avec le cocktail du moment en perpétuelle évolution, 
allant des saveurs fruitées à épicés aux mystères en bouteille, 
le tout dans une ambiance relaxante.
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 APÉ RITI F 

Kir 14cl  .........................................................4,50€

Fourteaga 45° 3cl............................................4,00€
Pastis frais et désaltérant, note d’anis et réglisse

Strawbale - Pink Pastaga 46° 3cl .....................5,00€
Pastis aux notes fraîches de poivre timut, anis étoilé et autres 
botaniques, original et frais

Del Professore - Vermouth Rosso 18° 6cl .........6,50€
Frais aux notes d’agrumes, avec de beaux amers

Sot de l’ange - Vermouth Blanc 16° 6cl .............6,00€
Frais, mentholé, herbacé, vif

 D I G E S TI F   4CL

Eau-de-vie ............................................................. 7,00€

RHUM ARRANGé ...................................................... 7,00€

La menta liqueur de menthe artisanale 6cl .................. 7,00€

Bière stout du moment 12,5cl/25cl .............. sur demande

Cognac IRIS POIVRÉ 40°  .................................. 15,00€

Fanny Fougerat - XO 
Frais, floral, aux notes d’agrumes et mentholées

Calvados selection 40°  .................................. 9,50€

Christian Drouin - VSOP 
Gourmand, fruité, subtil et équilibré

Bas-Armagnac saphir Jaune 46°  .....................11,00€

Domaine de Saoubis - VSOP 
Fruité, pur, suave et long

 B I È RE  SAN S  ALCO O L   33CL

Edmond - dark amber 0.5° 33cl .......................... 7,50€
Torréfiée et fruitée

Edmond - ipa bio 0.9° 33cl .................................. 7,50€
Amère et fruitée

Edmond - blanche bio 0.5° 33cl .......................... 7,50€
Céréalière et fruitée

Edmond - la blonde bio 0.5° 33cl ....................... 7,50€
Fine amertume, maltée léger

Sesma - Sin 0,5° 33cl ......................................... 7,00€
Céréalière

Mikkeller - Energibajer 0,0° 33cl .....................8,00€
Céréalière et fruitée

Warsteiner - Fresh 0,0° 33cl .............................6,50€
Céréalière et amère

 WH I S K Y   2/4CL

Original 40° ........................................ 3,50€ / 6,00€
Hankey Bannister - Blended whisky

Buffalo Trace 40° ............................... 4,00€ / 7,00€
Buffalo Trace - Bourbon 
Doux, gourmand avec du caractère

Miyagikyo 45° .................................... 5,50€ / 10,00€
Nikka - Single Malt 
Fruité, floral, frais et subtil

BIG PEAT 12 ANS 46°  .................................6,00€ / 11,50€
Big Peat - Blended Malt 
Un blend aux notes fumées, iodées, épicées, une certaine 
puissance ; un concentré de tourbe relevé par la fraîcheur 
des notes mentholées et végétales

 RH U M   2/4CL

Hampden 8 ans 46° ................................ 6,50€ / 12,00€
Hampden - Rhum vieux 
Puissant, sec, épicé et équilibré

Barbade 5 ans 40° ................................... 4,00€ / 7,00€
Plantation - Rhum vieux 
Généreux, rond et gourmand

Rhum vaval 50,6° .................................. 5,00€ / 8,50€
Clairin - Rhum blanc 
Pur jus de canne à sucre. Magnifique d’élégance et complexi-
té. Notes d’agrumes, de fruits jaunes, de truffe noire, d’olive 
et épices douces

 TU  N E  LE  B OIR A S  Q U ’ I CI   2/4CL

Barbados Plantation 2011 50°  ...............6,00€ / 11,00€
Rhum Vieux. Cacao, chocolat, fruits secs, bouche ample, 
ronde et gourmande. Finish Bourbon/Cognac/Maury

Trinidad Plantation 2009 52° .................6,00€ / 11,00€
Rhum Vieux. Gourmand et acidulé, notes de zestes de 
citron. Finish Bourbon/Cognac/Tokaj

Jamaica Plantation 2009 53° ..................7,00€ / 13,00€
Rhum Vieux. Original et fruité avec ses notes d’orange. 
Finish Bourbon/Cognac/ Vin d’orange espagnol

Australia Plantation 2009 45° ............. 6,50€ / 12,00€
Rhum Vieux. Notes de fruits tropicaux, bouche typique du 
sherry : cacaotée, légèrement oxydative, finale réglissée. 
Finish Bourbon/Cognac/Palo Cortado

EXCLUSIVITÉ BIÈROTHÈQUE / PLANTATION
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mousse au chocolat ............... 6,00€ 

café gourmand ...................... 7,50€ 

brownie ................................ 7,00€  

brioche perdue ...................... 6,50€  

Expresso (ou serré)  .............. 1,90€ 

allongé  ................................ 2,00€ 

Double  ................................. 3,60€ 

Noisette  ............................... 2,20€ 

Thé et infusion Bio  ................ 4,20€

Grand crème  ......................... 4,20€ 

Chocolat chaud  .................... 4,00€

Chocolat/café Viennois  ......... 5,00€

Cappuccino  ........................... 4,50€ 

Café frappé sirop au choix ..... 5,50€

Irish coffee ........................... 9,00€


